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Ormaénsag nem hazija a dinnyetermelésnek,
© a szazadforduld t4jdn még csak nagyon Kkis
- mértékben termelték itt a dinnyét. A két vi-
laghaboru koézti idSben terjedt el jobban a ter-
melése, nagyobb lendiiletet azonban csak az
utébbi évtizedben vett, amikor az 4llami gaz-
dasagok utan a termelfszévetkezetek is ratér-
tek.
- A dinnye termelésében Heves megye jar

‘élen hazankban. Csany, Hort, Ecséd kozségek
lakdi orszigszerte ismertek e gazdalkodasban
val6 szaktudasukrol; meg is taldlhatdk min-
deniitt.! Ujabban az Ormansag teriiletére is
eljutottak. Jelenleg két tsz-ben — Kémesen (a
dravapiski lizemegységben) és Zalatan termel-
nek hevesi dinnyések (1964. év).

Az aldbbiakban itteni miik6édésiikrol, élet-
modjukrol lesz sz6.2

Gazddlkodds, termelés.

A dinnyések itt felesbérldk. A tsz. adja a te-
rliletet, fogaterét, a dinnyés szdmara a kunyhé
készitd munkat. A tébbi munka, anyagok be-

-szerzése a dinnyés feladata. Az értékesitési
fuvarkoltség kozos, a termésen fele-fele ardny-
ban osztoznak.

Az els6 teend§: kijelolni a termelésre meg-
feleld tertiletet. Igen fontos a hely j6 megva-

. lasztédsa. SUrG, témorebb, de nem ko6tétt, in-
- kabb lazdbb homokos talaj, égetds f6d° a meg-
. feleld. A szémés,t bétonyos’ £6ld nem jo, ez
utébbi mégvasasodik.b Csak sinylik benne a
" névény, nem hoz j6 termést. Fontos az is, mi

1 Kirajzasukra l4sd Boross Marietta térképét —
. Ethn. LXX. évf. 591. lap.

: 2 A hevesi, kdzelebbrél csdnyi dinnyésekrsl Bo-
ross Marietta készitett kitling tanulméanyokat, ame-
lyeket a N, E. XXXIX. évf, 257—272; lapok, tovabb4
. az BEthn, LXX, évf. 579—621. 1. k6zol. Jelen dolgozat

" a szomszédos Hort kozséghbdl idevandorolt dinnyé- -

sek mai életével foglalkozik.
3 Meleg talaj.
4 Szemcesés, durva, nem eléggé porhanyés.
5 Agyagos vagy szikes tartalmd, dsszedlld.
6 Kérgesedik,

13 J. P. Muzeum 1964,

volt az elévetemény. Legjobb, ha el6z8 évben
burgonyéit termeltek ott, kevésbé jo a répa.
Legyen a kozelben viz, vagy legaldbb viznye-
rési lehetfség, és jo atviszonyok.

Ismerjik meg most magit a termelést.

Egyik elsédleges kovetelmény a megfeleld
vetémag. Ezt dltaldban sajat maguk termelik.
Az e célra legjobban megfeleld gylimdlesot
megjelolik, kérgére karcolva bizonyos jeleket
(-+, X, O stb). Ezeket addig hagyjék a t6von,
mig csak teljesen el nem érnek, be nem apad-
nak (a gyimdles belseje beszikkad)., 40—50
darabot hagynak meg e célra, melybé&l kb. 3
liter magot kapnak.

A kiszedett magot megmosas utdn megszi~
rogatjak, ritkdbb szévésll anyagbdl késziilt
1zacskc’;ban taroljak, szells, fagymentes he-~

yen.

A vetémagot néhédny év utan cserélni szok-
tdk. A csere egymas k6zott torténik. Megbiz-
haté, masik vidéken termels dinnyést kérik
meg a mag megtermelésére. De cserélik a fo-
gyasztok igénye szerint is. Egyes tajak lakos-
sdga csak bizonyos fajtdkat kedvel. Az ilyen
kivadnalmakat a dinnyés méar el8re kitapogatja,
és a sziikséghez képest szerzi be a magot vala-
melyik ilyennel rendelkezd j6 barattél. Erde-
kes, a kereskedelemben nem biznak, magot
onnan csak végsziikség esetén szereznek be.

A szdzadfordul6 tdjan még kozvetleniil a
termdhelyre vetett magroél termeltek. Ha azu-
tan poétlasra keriilt a sor, ez gy tortént; hogy
a felesleges palantat j6 darab folddel kiemel-
ték és ugy ultették at a hidnyos helyre. Val6-
szintleg ez a gyepkocka Gse, ez adhatta a gon~
dolatot annak alkalmazéséara.

A palanta el6nevelés kezdeti fokon tojas-

héjban toértént. A melegigyakat kiemelt ab- -

lakkal fedték. Ezek ma mar csak emlékek, a
paldntanevelés sokkal fejlettebb fokon torté-
nik.

Azért a hagyomany ereje itt is jelentkezik, =

a modernebb termelési formék mellett még
széhoz jut a hiedelem, babona is. Pl. hazilrél

valé elutazas el6tt kb. két héttel a tavolabbi

helyekre kirajz6 dinnyések minden magb6l .. '

visznek a templomba, ahol a pap beszenteli.
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A magot kora tavasszal csirdztatjak. Ennek"
meghatédrozott id6épontja nincs. Ha megfeleld
az id6jarés, és elkésziilhettek a melegagyak-
kal, hozzafognak a csirdztatdshoz. Tehit nem
a naptari idGszak, hanem az id6jaras ennelia
megmondhatéja. Ez altaldban &prilis elején
szokott lenni. ‘

A magot harom éran keresztiil langyos viz-
ben 4ztatjak. Utdna szovet-zacskdba teszik,
mely a nedvességet megtartja. Ezt bepdlyaz-
z4k rossz téli alséruhdkba, rongyok kézé. Koz-
ben a tlizhelyen téglat melegitenek, ronggyal
becsavarjak. Kett6t-kettst beldliik beallitanak
az 4gyba, s kozé teszik a rongyba burkolt ned-
ves magot. Azutdn az egészet becsomagoljik
agynemu kozé. Este beleteszik, reggelig bent
hagyjak. )

Szokésban volt az is, — bar ma mar elmon-
dani is restellik —, hogy az asszony az 4gyban
a laba kozé vette a magot, igy melengette. A
termelékenység-varazslatdnak csokevényével
még taldlkozunk. Az éregebbek szerint el-
nyosen hat a csirdzésra, ha azon éjjelen a ha-
zastarsak egytitthalnak.

Masnap reggel a téglat tjra melegitik, ismét

>

1. kép J'
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becsomagoljik az egészet az elébb irt médon.
A cukordinnye magja masodik, a gérégdinnyéé
harmadik napra kipattan. Ekkor azonnal ki
kell szedni, hogy a csira nagyon hirtelen ne

2. k¢p
!y'

ndjon. A 11/, cm-es csira a legmegfelelébb a
tovabbi munkélathoz, vagyis a gyepkockaba
valé tételre.

A gyepkocka készitése megel6zi a csirdzta-
tast. Erre a célra legalkalmasabb a sima lege-
18, esetleg rét, vagy egyéb gyepes parlagterii-
let.

A kocka kivagasahoz erre a célra szolgals
szerszamokat hasznalnak. Az egyik ilyen esz-
koz a gyéphasité. Kezdetlegesebb formaja egy
ivelt alaku kés, melynek kb. 11/, méteres nyele
van. A gyephasit6 éle mellett, kb. 5—6 cm t4-
volsigra, parhuzamosan, vascsapra erdsitve
egy kisebb kés van. (1. sz. kép.) A nagyobbik
kés hasitja fel a gyepet, a kisebbik megkarcol-
ja. Csak az elsé hasitésra kell tigyelni, hogy ez
egyenes vonalban torténjék. A kovetkezd ha-
sitas mr a kisebbik kés altal karcolt vonalon
torténik. Igy 5—6 cm-nyi tavolsagu parhuza-
mos hasitdsok keletkeznek.

E munkédhoz két ember kell. Egyik a gyep-
hasit6t hiizza, mésik a tol6-t kezeli. Ez egy kb,
4 cm széles lapos vas, kézépen olyan széles
réssel, hogy ezt a hasité nagyobbik élére, he-
lyesebben ennek hats felére lehessen ré-
nyomni. Ennek a vasnak is képiije van, mely-
be a gyephasitééhoz hasonlé nyelet helyez-
nek. A tol6 szoritja le a kést a f6ldre, nem en-
gedi, hogy az a f51dbél kiugorjon (2. kép).

A kovetkezd miivelethez kell a gyépkihdnyo
(3—4. kép). Ez egy arasznyi hosszi, 5—6 cm
széles, elol élezett lapos vas. Az egyik felén
felperditett, elol élezett oldala van. A vizszin-
tes és fliggbleges élek egy vonalban vannak,

. derékszogben. Ezek hasitjdk a foldet. Masik
“oldalon is van perem, ez a vezets. A gyepki-
hényénak is kb 11/ m hosszii nyele van.
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4. kép
7

A gyephasitéval felhasitott gyepet, a kar-
colatokra merélegesen a gyepkihanyéval fel-
hasogatva kapjék a gyepkockadkat. A gyepki-
hanyét nyelénél fogva aldszurjak a gyepnek, s
kiforgatjak vele a kockékat (3. kép). Itt is csak
az elsé sorndl kell az egyenes vonalat meg-

13*

5. kép/'

tartani, a kovetkez6kben mar a gyepkihdnyé
tompa oldala vezeti munka kozben a szersza-
mot.

Minthogy mindkét szerszdm vezetd része
5—6 cm-nyire van a vagoérésztol, ekkora négy-
zet alakban toérténik a kivagas, késziilnek el
a kockéak. A vastagsagot a gyepkihdnyé tar-
tasa szabalyozza. Ennek nyaka mar ugy van
hajtva, illetve a vas és a nyél szoge készitve,
hogy rendes tartdsban a nyesd kés vizszinte-
sen halad, igy a kockak vastagsidga egyenle-
tes.

Fejlettebb a masik fajta gyephasito. Itt gor-
be kés helyett élezett tarcsa van. Es pedig két
pérhuzamos korong ko6z0s tengelyen. A na-
gyobbik a hasit6, a kisebbik a vezets. Két
irdnyban van nyele (4—b5. kép).

A munkahoz ennél is két ember kell; egyik
huzza, méasik tolja és egyuttal lefelé szoritja
(6. kép). Minthogy kerékszertien forog, kony-
nyebb, gyorsabb vele a munka, mint az el6b-
bivel. A tengely nem engedi mélyebbre a kést,
igy mar a kocka vastagsadgat is meghatarozza.

A kockak kiemelése ez esetben is a gyepki-
hanyéval torténik.

Az igy késziilt kockékba helyezik a fentebb

ismertetett médon elbesirdztatott magot. Ezt
a munkamenetet magolds-nak nevezik.

A kockékat ujjnyi hosszi, hegyes pélcika-
val — furdancs — kb. fél vastagsigig kifar-
jék, a gyeppel szembeni oldalan. Ebbe a lyuk-
ba helyezik a csirdzott magot, s kb. egy cm
vastagon apré6 folddel behintik. A lyuk fara-
saval vigyazni kell, hogy at ne hatoljon tel-
jesen a kockan, mert akkor a csira gyenge
gyokere eléri a tragya-réteget, hirtelen fejlé-
désnek indul, megrogyik, nem tud eléggé meg-
er6sodni.

A gyepkockédkat melegdgyba rakjék.
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Az agyakat deszkabol készitik 1,50 m szé-
les, 10 m hosszu tertiletet kb. 60 cm magassa-
gig elkeritik deszkaval (7. kép). Két-két agy
van egymadashoz kozel, kovetkezik két és fél
méter kéz, majd megint két-két 4gy.

6. kép

Az 4gy aljara mintegy 40 cm magasan 16-
tragyat tesznek, ha ez nincs, egyéb szalmas
tragya is megteszi. Ezt meghintik kevéske
folddel. Az igy megéigyazott alapra rakjak
szorosan egymas mellé a csirdzott maggal el-
ultetett gyepkockakat. Ezeket kissé letapos-
sék, annyira megontozik, hogy gyengén puha
legyen a f6ldjiik. A kockdkat gyepes fellikkel
lefelé rakjak be, hogy a hisa legyen folfelé,
vagyis ahonnét a magot belehelyezték.

Sziikség szerint tovabbra 6ntozé kanndaval
locsoljak a palantékat.

A lddakat ablakokkal fedik be (8. kép). Ezek
100 x 150 cm-es uivegezett léckeretek, kozép-
utt egy merevit léccel,

Ha az id§ elég enyhe, leszedik az ablakokat,
egyébként fedve tartjdk a melegagyakat. Le-
fedéskor is kell egy kis rést hagyni leveg6zés
céljabol, amikor mar né a palanta. A rést azon
az oldalon hagyjak, amerrél a szél nem fujhat
be. Azt mar tudja a dinnyés, mikor, mekkora
rést kell hagyni. Ezzel bizonyos mértékig sza-
balyozza is a novekedést. Ha szélcsend van,
akkor a kereteket valtakozva — egyiket -
egyik, mésikat masik felén — emeli fel. Igy
egy kis huzat keletkezik, mely friss levegét
szallit a novénykék folé. Hidegben, fagyve-
szély esetén légmentesen lezarjak az dgyakat.
Ha méar akkora a palanta, hogy eléri az tive-
get, le kell azt valamivel takarni, mert ha az
tveget érinti, megfagyhat a névény. Hideg
es6ben, zivatarban, vagy nagyon hivis éjsza-~
kékon is lecsukjak a kereteket, csak nagyon
kis rést hagynak leveg6zésre.

Ha nagyon heves (tilmelegszik) az 4gy, ak-
kor ki kell nyitni a tet6t teljesen. Amennyi-
ben igy sem hiil le kell6en, az dgyat alul még-
fiurjak. Oldalrdl egy kar6t szarnak be a deszka

“alatt, gy hogy az igy keletkezett lyuk &térjen

a mésik oldalra. Ezen keresztiil 2—3 nap alatt
kidramlik a felesleges h6é. Azért nem is jo a
tiszta 16tragya, mert az erésen fel szokott he-
viilni.

A megfelel6 h6mérsékletet h6mérs nélkiil
is megallapitja a tapasztalt dinnyés. Hé6mérét
hasznél ugyan, de a kiilsé hémérséklet ellen-
Orzésére: ha er6sen hil a levegd, legyen két-
harom ora id6 az agyak kell6képpen vald le-
fedésére.

Paldntdlds vagy kitiltetés.

Méjus az ideje. Az id6jaras, a talaj felme-
legedése a mérvadd, de majusban feltétleniil
el kell végezni.

A simara lemivelt foldet utaléval meghtz-
zék. A utalénak nagyobbik fajtdjat l6val hu-
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zatjak. Fogai a megkivant sortdvolsdgnak
megfelel6en - allithaték. A kisebb fajta uta-
16t kézzel huzzdk (9. kép).

9. kép

A sortavolsdg altalaban 150 cm.

Az agybol kézzel felszedik a kockékat. Desz-
kéara rakjak, a deszkakat kocsira (szekérre), s
igy szallitjak a helyszinre, ahol megfelel6 ta-
volsagban lerakjik- a kivanatos mennyiséget:
egy-egy helyre annyit, hogy ne kelljen az il-
tet6knek messzire menni érte.

Ultetéshez a 10. képen is lathat6 révidnye-
14 (40 cm) paldntakapdt hasznaljak.

A palanta helyét a kapaval fellazitjak, majd
akkora lyukat vagnak, hogy a kocka belefér-
jen. Uténa folddel korulrakjdk, hogy a lyuk
beteljen. (10. kép). A t6tavolsag cukordinnyé-
nél 140—150 cm, a gorogdinnyénél kb. két
méter, de ezeket egész pontosan nem tartjak
be. Igy sargadinnyénél 2000—2200, gorog-
dinnyénél 1800—2000 névény keriil egy kat.
holdba. ' ,

A sargadinnye palantat, ha az a madsodik
levél felett mar kihajtott, itt elesipik — kacs-

10, kép

197

csoljdk, — Kkililtetés el6tt. Ez fontos mivelet.
Igy nem hosszdban né a szdr, hanem a ka-
csoléds alatti riigyekb6l oldaliranyban. (Ezek
a mellékszarak hozzak a termést). Ha a szar
még nem eléggé nétt meg, a kacsolast az els6
kapalas alkalméaval végzik el.

Kiszedés el6tt a kockakat meglocsoljak any-
nyira, hogy éppen csak el ne 4zzanak. Igy
annyi vizet tarolnak, hogy szdrazsag esetén is
elegendd legaldbb egy hétig a palantdknak.
Ha eddig nem jon es6, feltétleniil 6nt6zni kell.
Szorofejes 6ntozés legtobbszér nem &ll ren-
delkezésre, a vizet vodorrel viszik helyszinre.
A t6 mellett kicsit elkaparjdk a foldet, egy-
két liter vizet ontenek oda, uténa visszateme-
tik a foldet. Ennyi vizzel 2—3 hétig is elvan a
novény. Ez id6 alatt meg is er6sédik annyira,
hogy a szérazsagban is elvergddik.

Ha a f6ld termd ereje nem kielégits, fész-
kelést alkalmaznak. Kapaval lyukat vajnak,
abba érett tragyat raknak, ezutén {iltetik be-

ll.yp
le a gyepkockat. Ezzel a munkéval 6vatosan
kell eljarni, mert szarazsig esetén kiégeti a -
novényt, ha pedig sok az esd, hiivos az idé,
akkor nagyon felszokik, konnyen Ilérogydl
(megrogyik).

Ujabban mar a miitragyat is alkalmazzik.
A gyenge, elmaradott novényt pétiséval tra-
gyazzak. A bukorhoz (t6véhez) szérjak kézzel,
hogy mékhajccsa.

Palantalas el6tt esetleg szuperfoszfatot
munkéalnak bele a féldbe. Ugy tudjék, ez éde-
siti a gylmolcsot, gyorsitja az érést.

El6fordul, hogy egyes palantédk elpusztul-
nak, ezeket pétolni kell: mindig hagynak tar-
talék paléntat. Ilyenkor kézi kosarban viszik
a gyepkockékat, és 'a hianyzo6 helyeken a fen-
tebb mar ismertetett méodon eliiltetik (11. kép).

Ma mar mosolyogva emlékeznek vissza az
Oregebbekre, akiknél a babonés cselekedetek
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még nagy szerepet jatszottak. Pl. Laszlé-nap
(jun. 27.) egy jelesebb napjuk: e napon koriil
kellett jarni a dinnyefoldet, négy sarkdn egy-
egy dinnye futdsdra (indajara) egy-egy kapa
f6ldet hanyni. Ilyenkor koriil is szoktak futni
a dinnyeféldet, hogy a dinnye is jobban fus-
son. Ma mar alig emlékeznek az idésebbek az
ilyen hiedelmekre, vagy legaldbb is nem sze-
retnek réla beszélni. De mondjak, hogy egye-
sek azért még elvetik a dinnye kozé a vakond-
babot (ricinus), ez megvédi a f6ldet a vakond-
taras ellen. »

Kapdlds.

Az iddjarastol fliggben kétszer, haromszor
kell kapalni. A sorok kozét l6kapazzék, a t6-
vek kozét kézzel kapaljak. Ezt horolé-val vég-
zik. (12. kép).

1/2. kép

Harmadik kapéldsnal végzik el az irdnyi-
tdst (indaigazitast). Az inddkat Uigy rendezik
el, hogy azok aranyosan fedjék a talajt. A
dinnye 4ltaldban négy 4gat hajt. Ezeket &tlés
irdnyba igazitjak el. A gérogdinnyét ilyenkor
(minden indajat a t6t6l 60—80 cm-nyire) le-
foldelik, tgy hogy egy kapa foldet dobnak az
inddra. E helyen ez gyokeret hajt, igy jobban
kihaszndlja a n6vény a f6ld termderejét.

Kadrtevék elleni védekezés.

Sok ellensége van a dinnyének, mint a kul-
tarnévényeknek &ltaldban. A legfélelmete-
sebb ellenség a ragya. El6szér 1 %y-os bordéi
lével permeteznek ellene. Ha nem hasznalt,
8—9 nap mulva 2%;-ossal ismétlik meg a per-
metezeést. Ha idében tortént a permetezés,
esetleg hatdsos; de legtobbszér nem hasznal.

A rovarvilag egyes fajai, ezeknek 4lcéi is
sok kart tehetnek: a pondré (cserebogir alca)
és a mocskos pajor, de a varju is szereti ki-
vagni a dinnyét. Ez ellen madarijeszt6t allita-
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nak fel. A nyul is hasznilhatatlanni ragja
sokszor a dinnyét. No és az idGjarés: a fagy,
bar a majus kozepei, un. fagyosszentéket ki
szoktak varni, csak utdna tiltetik ki a paldntat.
A hivos, es6s idéjaras nagyon karos a virag-
zésban, ném kit még (termékenyiil) rende-
sen. Azutdn a jégverés. Ma mar nem biznak
a régi védekezési moédban. Valamikor bele-
vagtak a fejszét a f6ldbe, kitették a siit6lapa-
tot a zivatarba, ha esett a jég. Ma mér inkabb
az Allami Biztositéhoz fordulnak.

Erés, értékesités.

A sok bajlehetdség utdn csak eljon az érés
ideje. A gorogdinnyét megkopogtatjak, ennek
hangjardl ismerhet6 meg az érés foka. Ha vas-
tagon szol: érett, ha élésen: éretlen, de tapasz-
talt dinnyés mar a héj szinér6l megallapitja,
mikor érett eléggé.

Az értékesités ma mér leginkdbb a kereske-
delmen keresztiil bonyolédik le, csak a primér
arut szoktdk maguk is piacra vinni. A kés6bbi
éréstit, amikor mar a MEK sem veszi 4t, a régi
modon, lovas kocsira rakva arusitjak a falvak-
ban.

Tanya, lakds.

A teriilet megvalasztisa utdn elsé dolog a
lakohely elkészitése.

A téavolrol jott dinnyések részére rendsze-
rint nincs megfelel$ lakas készen. Amig a ter-
melési idény tart, magénak kell gondoskodnia
hajlékrol.

A lakéaskészitésnek megvan a hagyomanya,
gyakorlata is a dinnyéseknél. Kilsejikben
ezek az egy-egy nydrra késziilt lakdsok Osi
formékat Oriztek meg, de keverednek a mo-
dern kor vivméanyaival. A régebbi kezdetleges
f6ldkunyho is fejlédésen megy keresztiil. Ma
mar kis kaliba-szer(i hazikét is épitenek. Az
aldbbiakban ezekkel ismerkediink meg.

13. kép
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Iﬁ/kép

A zaldtai termel6k még nyeregtetés kuny-
hét készitettek (13. kép), a dravapiskiek mar
hazikét (14. kép), bar (nyelvhasznalatukban)
ennek neve is gunyhd.

Léssuk, hogyan készitik ezeket.

Vegyilik szemiigyre elGszor az egyszerilibb
kunyhot. Négy méter széles, 6t méter hosszu
négyszogl alapot kb. egy méter mélyre kiés-
nak. Kb. harom és fél méter hosszu, 12—14
cm 4tmérdja akdcronk-szarufdkat allitanak le
kb egy méternyi tévolsigra, ugy hogy felsd
végeiken csdcsban taldlkozzanak egymaéssal
a szemben levék. Taldlkozasukndl nagy szog-
gel szogelik Gssze a szarufdkat. Szelemen ezek
ald nem keril. Hogy a szarufdk el ne délje-
nek, hosszirdnyban mindkét oldalon réaszogel-
nek 3—4 szal lécet, vagy egyenes pdéznat, igy
rogzitik meg. A szarufdkra nadat fektetnek,
erre szalmit vagy valami giz-gazt szérnak,
majd az egészet jo vastagon (25—30 cm) f6ld-
del lefodik. Megvan a tet8, s egyuttal az ol-
dalfalak is. A végfalakat — ha van — tégla-
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16. kép
-/

val, valyoggal rakjak be (15. kép), ellenkezd
esetben karokkal, naddal keritik el, vagy vesz-~
sz6vel fonjék be.

Az ajté altalaban a déli oldalon van, Ez £6-
16tt a tetét megnyujtjak, igy egy kis nyitott
elétér képzddik. Ez késziilhet Ggy, hogy az el-
s6 falat nem a tetd szélénél huzzadk fel, ha~
nem egy, masfél méterrel beljebb — a vermet
mar ehhez képest 4ssdk meg (16. kép) — vagy
pedig egy kiilon féltet6t szerelnek az ajté elé
f6ldbedsott oszlopokra (17. kép). Ez arra jo,
hogy erds napsiitésben is drnyékban tartsa az
ajtét, esé esetén a viz ne csurogjon be a be-
jaraton, no meg j6 idében kiallitjak ala a tliz-
helyet, s ott f6znek.

A tetd végére szegélydeszkat szegelnek,
hogy a szél fel ne bontsa az elég laza tetészer-
kezetet.

A lakékunyhoba mindig kéményt is épite-
nek (13, 14. kép). Egyik esetben, amikor a nad-
falon vezették ki a kéményt, leleményesen ol-
dottak meg a tlizbiztonsagot. Feneketlen vod-

17. kép
¥
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18, lﬁéﬁ)

rot sdroztak a falba, ezzel szigetelték el a
kalyhakiirtot a nadfaltol (18. kép).

A fentihez hasonlé technikdval késziilnek
a kisebb, egyéb gazdasigi célt szolgald (kam-
ra, baromfiél, s6t kutyahaz-kunyhok) is.

A lakékunyhoba 2—3 lépcsén lehet lemen-
ni. A padezatot keményre déngélik, kétrany-
papirral boritjdk be, a teté bels6 felét pedig
falved6é papirral: igy lesz lakalyosabb a kez-
detleges, 6sibb szalldsokra emlékeztetd haj-
1ék.

Az ajtoé mellett és esetleg a hatsé falon is
egy-egy kis ablakot helyeznek el.

Ennek a kunyhénak egy fejlettebbb foka a
kétosztatu.

A még fejlettebb fokot latjuk a kévetkezé
épitményen, amelynek alapteriilete 3x5 mé-
ter. Itt filiggbleges oszlopokat asnak le, me-
lyekre vizszintes gerendakat erdsitenek. Eze-
ken nyugszanak a szarufidk. Ennél a tet8szer-
kezetnél szelemen huzédik végig, melyet elsl-
hatul oszlop tdmaszt ald. A colopgerenddk
mentén kordskoriil nadpalléval keritik be a
teret (19. kép). Ezt kiviil-beliil sarral beta-

ZENTAI JANOS

20. kevy

pasztjdk, — kész a fal. Szaradds utan be is
meszelik. El6l ajtét hagynak, ez mellé, vala-
mint az egyik oldalfalra ablakot készitenek.
Ezt be is tivegezik. A tetdre is nad keriil, ame-
lyet végiil katranypapirral fednek be (20. kép).
A padld: katranypapir. Mennyezet nincs. A te-
tét beliilrél falvédé papirral vonjak be, tapé-
tazzak Kki.

A sivarsdgot gyorsan nové, egynyari vira-
gokkal tompitjak. Kedvelt a hajnalka nevi
kuszénévény. Ezzel futtatjak be a vessz6so-
vényt — mert néha el is keritik a portat — és
a kunyho elejét. A szinpompas virdgzat gyo-
nyorkaodtet is, drnyékot is ad. (13, 20. kép).

A kamra kérdését két féleképpen oldjik
meg: vagy kiilon kunyhot készitenek e célra
(16. kép), vagy a kétosztatu kunyho hatsé he-
lyisége szolgal kamraul.

A dinnyéseknek egész kis majorsdguk van
(21, 22, 23. kép). Egyik képen még galamb-
héazat is latunk (26. kép). A baromfiélakat ve-
remkunyhoéként készitik (24. kép). A sertés-
nek mar szellésebb, vilagosabb 61 kell, hiszen
az ideje nagyobb részét bent tolti a siilds. A
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foldbeasott colopok kozét naddal vagy vesszé- A szerszamok elhelyezésére fészert készite-
vel befonjak, beliilr6l deszkaval kibélelik, nek, épp ilyen kezdetleges médon (26. kép).
hogy tartésabb legyen, vagy teljesen deszkabol Nadbél vagy vessz6b6l fonjak az arnyék-
eszkabaljak ossze. Szalmaval fedik (24. kép —  széket is.

a tyukdl mogott, 25. kép). Lehetéleg viz kozelében telepszenek meg.
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Ha nincs kut, foly6- vagy alléviz, ezen is se-
gitenek. A képeken mindeniitt lathatjuk a ci-
vilizdcié kilénféle targyait: kerékpar, motor-
kerékpar, kézi darald, zomaéncozott tlizhely
stb. A radi6 is mindeniitt ott van. A vizszer-
zésére is felhasznaljak a technika vivmanyait:
cs6kutat készitenek (27. kép).

A kunyhoéba hazulrél hozott, 6cskabb, de a
sziikségletnek megfelel6 butorok kertilnek
(28. kép). Ezek kozott néha igen kezdetlegesek,
kiilonféle ladakbol atalakitottak is talalha-
tok.

28. kép

Y

KUNYHO

ZENTAI

JANOS

Eletmdéd.

Adatko6zl6im Hortrol valé dinnyések. A fen-
tebb mar ismertetett gazdasagi viszonyok ko-
z6tt termelnek.

Eletiik 4allandé vandorlas. Mondhatnank,
hogy a téli és nyéri szallas kozott valtakozik.
A téli hénapokat otthon t6ltik, az dllando lak-
helyen. A nyarat — kora tavasztol kés6 Gszig
— a termelés helyén, amely nagyon gyakran
valtozik. Csak az otthontdl szakadnak el ilyen-
kor, a csaladt6l nem. A vandorlasban ugyanis
altaldban az egész csalad részt vesz, tehat a
gyermekek is. Ezek iskolaba is ott jarnak.

Hortro6l tobb szdz csaldd éli ezt az életet.
Nézziik az egyik dinnyés, a 60 éves Szécsényi
Béla, dravapiski felesdinnyés mozgalmas éle-
tét: beszédes példaja szaktarsai életének is!

Mar az apja is dinnyés volt. Ifju kordban 6
is vele dolgozott. 1929-ben 6nalldsitotta ma-
gat. Egyel6re még otthon, Horton, egy tarsa-
val négy hold bérleten dinnyéskedett. 1930-
ban Apcon egy szdz holdas bérlénél, azutan

Vachartydnon Esterhazy uradalomban, majd
Gonylin egy szaz holdas gazdanal. Hoédmez6-
véasarhelyen egy 150 holdas tanyan volt feles
dinnyés. 1955-ben Mez6tiron tsz-ben vallalt
feles dinnyésséget. Miel6tt 1963-ban Kémesre

KALIBA
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jott volna, atmenetileg az otthoni tsz-ben dol-
gozott ilyen minbdségben.

Mint latjuk, Gydér megyétél Csongradig,
Hevest6l Baranydig bejarta igy az orszag
nagy részét. 1964-ben mar masodszor van itt,
12 kat. holdon felesbérl; 9 holdon gérogdiny-
nyét, 2 holdon sargadinnyét, 1 holdon egyéb
ztil(liséget, — uborka, £6z6t6k, paprika — ter-
mel.

Hasonléképpen vandorol a tobbi falujabeli
dinnyés. Kora tavasszal kirajzanak, dinnye-
sziiret utan hazakoltéznek. Néha csak a kés6
6sz veti haza 6ket. A dinnye mellett szoktak
egyebet is termelni. A 1isz-ben, egyezségiik
értelmében — egy kh haztaji foldet is kapnak,
melyrél a termelt burgonyat, kukoricat el6bb
le kell takaritani, csak ezutdn vonulhatnak
,»téli szalladsra’” haza.

Ormansag apro falvai koézel fekszenek egy-
mashoz; ezért itt — legyen bar a dinnyefold
a hatar legtdvolabbi részén — sohasem keriil-
nek nagyon tavol a lakott helyektdl. A civi-
lizéci6, a kultira, a technika fejlédése az 6
¢életiiket is elviselhet6bbé teszi. Legalabb ke-
rékparjuk de gyakran motorkerékpdarjuk is
van, nem okoz nehézséget a falu vagy akar a
véros megkozelitése. Itt van a radio is: telepes,
tranzisztoros késziilékek; szérakoztat szabad
id6ben, s6t munka kozben is, kozli a varhato
id8jarast, tajékoztat a piac feldl. Benne élnek
tehat a tarsadalomban, részesei annak.

Lakasukat mar lattuk az el6zé fejezetben,
nézziik meg még kozelebbrol egyéb elsédleges
sziikségleteiket is.

Tdpldlkozds. Ahogy az otthonukat igyekez-
nek a korilményekhez képest kulturaltta ten-
ni, tdplalkozdasuk is kin6tt a primitivségbdl.
Régebben példaul elmaradhatalan volt a ke-
mence a tanya mell6l. Ma mar ez nincs meg.
Kenyérsiitéssel nem bajlédnak. Boltbél vésa-
roljak a kész kenyeret. F6zés terén még nem
fejlédtek ennyire, de nagyfoku a haladas. Mar
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a tlizhely sem valami kezdetleges, hanem gyéa-
ri készitmény. Vas £6z6 tlizhelyeket hasznal-
nak, ezek kényelmesek, kdnnyen szallithatok.
Meleg id6 esetén kiviszik szellds helyre, rossz
idében a kunyho belsejében féznek rajta. F6-
z6 és étkezd edényeik is teljesen korszertiek
(falusi viszonyokhoz hasonlitval).

Tavasz folyaman kevéssé valtozatos a koszt
— burgonya, bab, tészta szerepel leggyakrab-
ban az étlapon és fiistolt sertéshus. Mindeze-
ket hozzdk magukkal.

A dinnye mellett egyebeket is — uborka,
paprika, t6k, paradicsom, kdposzta stb. — ter-
melnek. Konyhakertet feltétleniil készitenek,
ahol a sziikséges z6ldségfélék, zold fézelék-
nek valék megteremnek. Baromfit tartanak,
tehat tojas és friss hus sziikségletiik is bizto-
sitott. A tej és tejtermék az, ami hidnyolhato
étrendjiikben.

Minthogy a konyhajuk a falusi lakossig
szinvonaldn van, a szakécskoddsuk — siités,
f6zés egyarant — kielégitének mondhato.

De nem csak a napi étkezéssel torédnek. Az
asszonyok gondolnak a télre is: ételeket tar-
tésitanak. (savanyitds, paradicsom bef6zés
stb.).

Viselet. A népviselet népiinknél maholnap
orszégszerte mar szinte csak emlék. A diny-
nyésnek sincs igy semmiféle, az itteni lakos-
sagtol eliit6 viselete. Munkdara az olcsobb gya-
ri készitményeket viselik, az idénynek, id6ja-
rasnak megfelelen. Persze iinneplé ruhdjuk
is van, kiilénosen a fiatalabbjanal, nem kiilén-
bozik ez semmiben a legtjabb varosi divattol.

* ¥ ¥

Ahogy tavasznyilaskor Kkiliriil az otthoni
falu, Gigy vandorolnak &sszel haza felé. Min-
denszentek (nov. 1.) el6tti vasdrnapon szok-
tak Osszejonni otthon egy k6z6s nagy dinnyés
mulatsagra, s mar keresik is a j6v6 évi munka-
helyet. : e



MELONENBAUERN AUS DEM KOMITAT HEVES SRR
IN DER ORMANSAG - : o

. J. ZENTAI c

Aus dem Dorfe Hort im Komitat Heves zie-
hen Melonenbauern jedes Jahr im Sommer so-
zusagen in alle Gegende Ungarns. In der Or-
mansadg im Komitat Baranya treffen wir sie
1964 in zwei LPG-s-in Kémes und Zalata, wo
sie als Péchter titig Siild.

In der ersten Hilfte seiner Arbeit unter-
sucht und beschreibt der Verfasser die Pro-
duktions — technik der Melonenbauern —
wie sie die Rasenziegel, die Treibbeete hers-
tellen, die Keimung, Verpflanzung, Pflanzen-
betreuung durcfiihren. Er beschreibt weiter-
hin die verschiedenen, speizellen Instrumen-
e, die dabei angewendet werden: den Rasen-
schneider, Rasenausheber ,mit denen die Ra-

N3 cena Xopt obaacty Xebem KakabiM Je-
TOM pasbe3KalT M0 Bcel cTpaHe GaXueBUKH.
B 1964 roay oHu B YacTHOCTH apeHJOBAalH HUC-
nosy 06axu¥ B JABYX MPOU3SBOACTBEHHBIX KOO-
nepaTuBax — B cesjax Hemem u 3anata — Op-
MaHIIara, pacmoJio)KeHHOTo Ha Iore 3ajiyHai-
CKOTO Kpasi.

B nepBoif yacTH CTaTBM U3NAraloOTCs MpOM3-
BOJICTBEHHbIe MeTOIbI GaXUeBHKOB ~— H3roTOB-
JleHHe IepHUH ¥ paccajHUKOB, NpopallyBaHUe,
pacca)kuBaHHe paccajbl, YXOi 3a pacTeHHSIMH.
— Ilpu 3ToM pacckasbiBaeTcsi 0 CIleLHaJIbHbIX
MHCTPYMEHTaX, HCNOJIb3YeMBIX NPH 3THX pabo-
TaX—epHope3e, KOTOPLIM U3TOTOBJISIOTCA Jep-
HUHbI, MOTbITE JUJIsi BBICA/IKH, MOTHIIe JJIsl Ipo-
MOJIKH, ,

senziegel hergestellt werden; die Pflanzen-
haue und die Jitehaue.

Im zweiten Teil beschreibt Verfasser die
Sommerhiitten der Bauern, die pimitiven,
viele archaischen Formen bewahrenden und
zu mehreren Zwecken benutzten Bauwerke,
die Einrichtung der Wohnhiitten.

Der dritte Teil beschiftigt sich mit der Le-
bensweise der Melonenbauern, mit ihren Kul-
turmoéglichkeiten, Freizeitgestaltungen. Mit
Hilfe von technischen Mitteln haben auch sie
die Moglichkeit sich an den Rythmus des Ge-
sellschaftslebens anzuschliessen. In diesem
Teil beschéftigt sich der Verfasser auch mit
der Verpflegungsweise und Kleidung der
Bauern.

BAXYEBHNERKN N3 OBJIACTI XEBEII B OPMAHIIATE ; '
AL8EHTAM . . .

Crenyroumit pasnen 3HaKOMUT ¢ v6PasOM JIeT- .
Hero pacKBapTHpoBaHUs 6aXxueBHKOB. OHH CTPO-

IT NPUMUTUBHbIE )KUIIble M X03sHCTBEHHBIE MO~
MEIleHHs] apXanyecKoro Xxapakrepa. B cBsism -
C 9TUM OmMChIBaeTcs1 06CTaHOBKA XKUABIX U36y- |
weK.

Tperbst uyacTh mnocBsueHa 06pasy J>KHUSHH
0axueBHKOB. ABTOp 3HaKOMUT C BO3MO)KXHOCT-
IMU MX KyJbTYpHOTO PasBHUTHUS; NPOBEJEHHEM
nocyra. KopoTko ocTaHaBIMBasich Ha MUTaHUH
 OIe)KJe, aBTOP, pacCKa3kLIBaeT 0 TOM, KaK 6ax-
YeBUKU, HECMOTPSI HAa OTHOCHTEJILHOE OJHHO-
YeCTBO C TIOMOUIBLIO AOCTHIKEHUI COBpeMeHHOMH
TeXHHKH BKJIOYAKTCA B 00IECTBEHHYIO YKH3HD
CTpaHbl,



KOPACSI NEPMESEK

PATAKI ANDRAS

' Elgsz6

A dél-baranyai Kopdesrél (Kopacevo, Ju-

goslavija) megemlékezik mar a Vdrady-féle
két kotetes Baranya miltja és jelene c. nagy
monografia a millenniumi évben, Gényey
Sdndor a Drdvaszégi himzések (Bp., 1944.) c.
is, a Magyar Nyelvdrben pedig sorozatosan
~ jelennek meg (a XVI-t6l a LXXI. évfolyamig)
“a kiilénbdzé népnyelvi kozlések. Mindez azon-
ban mégiscsak szérvany adat, esetleges ér-
deklédés csupan. Valéjaban 1941-ben irdnyul
Kopéacsra a néprajztudomany figyelme, ami-
kor az akkori T'dj- és Népkutato Intézet meg-
bizasbdl Tdlasi Istvdn intézeti tanar vezetésé-
- vel komplex expedicié szall ki a kozségbe és
tervszerd munkéaval nagy néprajzi és rokon-
tudomanyi anyagot gyjt egybe. A kutaté és
feldolgoz6 munkat a haboru sajnalatosan meg-
akasztotta, kisebb kozlések lattak csak napvi-
lagot, koztiik Beke Odén—Katona I'mre gon-
dozasaban a Kopédcson gyUjtott 40 mesének
mintegy a fele Csaléka Péter cimmel (Bp.,
1947.); a kiadvany szépirodalmi jellegli volt
- elsGsorban.

- A magyar tudoméanyossdg tovabbra is sza-

mon tartotta ezt a kézséget. 1960-ban a nyelv-
jarasi atlasz munkatéarsai keresték fel, majd
egy évre ra Katona Imre egészitette ki 20 év-
vel elébbi gytijtését, késébb a Magyar Nép-
rajzi Atlasz munkatarsai gytijtottek adatokat.
Nem lehet eléggé méltinyolni déli szomszé-
dunk barati magatartdsit, amely ezt az oly
- fontos kutatémunkéat lehetdvé teszi, eldsegiti.

Még 6rvendetesebb, hogy a jugoszlaviai ma-
gyar kutaték is gyakran megfordulnak itt,
16bbek k6z6tt Penavin Olga Novi Sad-i, Gjvi-
. déki egyetemi el6adé végzett népnyelvi gylj-
" téseket, és Pataky Andrds tanité személyében
megvan az arra legilletékesebb helyi gy(ijt6 is.
Madris bemutatkozott szakfolydiratunk hasab-

" jain egy kitling kozléssel: A kopdcsiak hie-
delme a ,vezérhal”’-r6l (Ethnographia 1963:

- B00—501.) cimmel; de évek alatt nagy kézira-

'
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tos gyjtése halmozédott fel, ezekkel a falu
célja. (Kisebb részleteket kozzé is tett mar a
jugoszlaviai magyar sajtéban.)

Kopécs méltan keriilt a néprajzi érdeklddés
homlokterébe: lakossdgdnak egy része atvé-
szelte a torok hodoltsagot, dsszekots ,,kapoces”
volt a Drava és a Duna menti magyarsag, mas-
részt a kiilénbdzé nemzetiségek kozott. Hata-
rdnak jelentés része kimaradt az armentesi-
tésbdl, a mintegy 1000 f6nyi lakossaghdl 100-
nal is t6bb volt a hivatisos haldsz; megmaradt
tehat e hagyomanyos termel8méd fontosséga,
Veéli _egylitt konzervélédtak archaikus for-
mak is.

A legutobbi évtizedekig a lakossag részérsl
érdeklédés nyilvanult meg a mesemondés
irant is, a kutatéknak tehat még sikeriilt ki-
valé mesemondodkat és szépen megformalt al-
kot4sokat taldlniok. Ezek szakszer(i kiadasa
akadémiai tervbe van véve. Most a helyi gy(j-
8¢, Pataky Andrdsé a szb, aki dntevékenyen
folytatta a megkezdett munkat, modernebb
eszkozokkel rogzitette a meséket és nyelvé-
szeti hitelességgel irta ket le. Arrél nem & te-
het, hogy mara mar megkopott a mesék szép-
sége; érdeklédés, tarsadalmi igény hijan a me-
semondok tehetsége sem bontakozhatik ki tel-
jes mértékben, de még ebben a toredékes,
esetleges és hal6dé hagyomanyanyagban is ta-
lalunk értékes kincseket, mint amilyen pl. a
Ludas Matyi és a Csalé(-ka) Péter alakjanak
Osszeolvadasa és hasonlok.

Ko6zlésiink egyetlen kopacsi mesemondé re-
pertodrjanak ismeretésére, bemutatasara szo-
ritkozik. Minden reményiink megvan r4, hogy
szamos publikécié fogja még kévetni, Addig
is hadd viszonozzuk déli szomszédaink barat-

sdgét, akikkel a kozeljovore vonatkozdlag sok-
iranyu egylttmiikodési tervet dolgozunk ki.

Hadd kezdjiik most mi el ezt a munkat,

amelyre minden j6 reményiink megvan, hogy - -

még szélesebb kérben fog folytatédni. i
| Szerkeszté = =




